!! ! Charcuterie

Traiteur VIALAY
903 Route de Nimes 30700 UZES
Tel : 04.66.58.48.44

Mail : assiettegourmande? 1@gmail.com

Plateaux Apéritifs : A

- Verrines variées (30 pieces) : 48,00 €/plateau s

6 sortes sur chaque plateau : Foie Gras/chutney, Saumon fumé/Concombre/Fromage frais, fﬁob‘nag
Herbes/Jambon, Crevette/Mandarine/Créme épicée/Carotte confite, Tiramisu Par'mesan/'f'om te
séchée/Jambon Cru, Mousse de Patate Douce/Magret de Canard

Entrées : ‘
Médaillon de Foie Gras au Banyuls, Confit d'oighons de Vers et Figues. *
Flan de Patate Douce et Ecrevisse, Rougail de Crabe aux épices
Verrine de Saumon Gravlax, Avocat, Fruit de la passion, sauce Agr'urr{,eé'

Galantine de Chapon, Moutarde a I'Ancienne et Abricots fondan‘rs.....}\.».’.T....V’.{,

W
Pithiviers de Canard et Foie Gras f\,{ _____ p{\}

Douzaine d'ESCArgots.........couoiiueveeiiieeeeeeeeeteeeeeee et '

Poissons :

- Aumoniére de St Jacques, Fondue de Poireaux et Saucisse de Morteau
Encornet farci aux Crevettes
Escalope de Saumon a |'Oseille
Dos de Cabillaud, Salsa de Légumes et sa sauce Crevette

Viandes :
Filet de Veau a la Créme de Morilles
Joue de Beeuf, Confit d'Oignons Rouges, Sauce Bourguignonne
Sauté de Cerf sauce Grand Veneur
Agnonade (Agneau, épices et Pomme confite)
Poulet Fermier aux Marrons Velouté au Champagne

Légumes :
Gratin Dauphinois
Gratin de Pommes de Terre et Patates Douces

Flan d'Epinards au Comté
Champignons de Paris a la Persillade



mailto:assiettegourmande71@gmail.com

